anoceht al forno mit
Schinken

Zubereltungszeit: 0 Minuten
Ruhezelt: kelne
Grundmenge: 4 Personen

Zutaten:
e 1 kg Gquocehl
® 000 g Tomaten, stiickige oder passiert
e 120 g Poprika, rot
® 150 g Kochschinken
® 1759 Frischkiise
e 1 TL Tomatemwmark

e 100 ml wWasser

e 1 Knoblauchzehe

o 1 TL Gemusebrithe, lnstant
e 100 g Mozzavella, gericben

o Salz g Pfeffer

*  Oregano

Sonstiges:
o Ol zum Braten
o Auflaufform
o Butter filr die Form

Z uberettung:
1. Poprika entkernen und klein witrfeln. Knoblauch schiilen.
Schinken n Witrfel schnelden
Backofen auf 180°C vorheizen und Auflawfform buttern
Ol in einer Pfanne erhitzen und Kinoblauch hineinpressen
Kunoblauch lkurz anbraten, dann den Schinken hinzugeben und witbraten
Poprika, Tomatenmark und Frischirilse untermischen
Mit Tomatenmark und wWasser aufgieben und aufochen Lassen
Guocehi bn der Zwischenzelt tn elner zweiten Pfanne mit Ol von allen Seiten
goldbraun anbraten

SIS

Sobe kriiftig mit den Gewitrzen abschmecken und Gnocehi wntermischen
. Masse in die Auflaufform geben und i Ofen ca. 15-20 Minuten backen, bis der
Kise die gewiinschte Briiune hat
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